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AVOKADOLU HAMBURGER

Hamburger Kéftesi:

300 g kiyma

1 cay kasigi kimyon

1 cay kasigi kisnis

1 tath kasidi tuz

1 cay kasigi sarimsak tozu
1 tath kasigdi fajita

1 cay kasigi karabiber
Avokado Sosu:

1 adet avokado

20 g bal

10 ml limon suyu

2-3 dal taze Kkignis

1 dis sarimsak

Tuz

Karabiber

Zeytinyad!

Karamelize sogdan:

1 adet orta boy sogan

20 g esmer seker
Zeytinyad!

Servis igin:

Pinar Dilimli Burger Peyniri
1 adet hamburger ekmegi
1 adet marul yapragi

Y2 adet kirmizi sogan
Tursu

Hamburger koéftesi igin tim malzemeleri bir kapta karistin. Kéftelere sekil verip dinlenmesi i¢in buzdolabinda
bekletin.

Karamelize sogan i¢in sodan ince uzun dograyin. Dogranmig soganlarini 1,5 yemek kasigi sivi yag eklediginiz
tavada soteleyin. Karamelize olana kadar pisirin. )

Avokado sosu igin bir ¢atal yardimiyla avokadolar kapta ezin. Uzerine tim malzemeleri ekleyip ezerek karistirin.
Hamburger koftelerini kizgin tavada kizartin. Ocaktan almadan 2 dakika 6nce Pinar Dilimli Burger peynirlerini
koftelerin Uzerine yerlestirin Gzerine kapatarak erimesini saglayin. (Istege gére 1’er ya da 2’ser tane
koyabilirsiniz.) )

Arzuya gbére Hamburger ekmegininizi kizartabilirsiniz. Ust ekmege Avokado sosunu siriin. Alt ekmegin Uzerine
marulu yerlestirin, Gzerinde peynir bulunan hamburger alin. Karamelize edilmis soganlari ekleyip hamburgeri
sicak olarak servis edin.
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