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AVOKADOLU GURME BURGER

1 adet Pinar Gurme Burger

1 cay kasigi Pinar Tereyagi

1 adet Pinar Burger Peyniri

1 avokado, yumusak

3/4 su bardagi kirmizi lahana, ince dogranmis
1 cay kasigi toz seker

1 ¢orba kasigi balzamik sirke

Tuz, karabiber

Sandvig ekmegi

Avokadonun kabuklarini soyup blendirdan gegirin. Tuz ve karabiber serpin. Teflon bir tavada dogranmis
lahanayi tereyagi ile birlikte 2-3 dakika soteleyin. Altini kapatip balzamik sirkeyi ve toz sekeri serpin. Pinar
Gurme Burger[?li tavada pisirin. Sandvig ekmeklerini kizartin. Alt ve st kapagdina avokadoyu siiriin. Lahanayi
avokadonun Uzerine yerlestirin. Pinar Gurme Burger[?li koyun, burger peynirini yerlestirin. Kapagini kapatip
servis yapin.
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