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AVOKADOLU ET SOSU

1 avokado

3 yemek kasigi limon suyu

1 yemek kasidi aci biber sosu

1 tatl kasidi rendelenmis limon Kabugu
2 yemek kasigi portakal suyu

Yarim portakalin rendelenmis kabugu
3 yemek kasigi krema

1 dis sarimsak

2~3 dal maydanoz

Tuz

Karabiber

Kirmizi pul biber

Avokadoyu ezip bir karigtirma kasesine alin. Limon suyu, biber sosu, limon ve rendelenmis portakal kabugu,
portakal suyu, ezdiginiz sarimsak, ince kiydiginiz maydanoz, krema, tuz ve karabiberi ekleyip iyice karigtirin.
Uzerini kirmizi pul biberle susleyin. Et ve kdftelerin yaninda sosla birlikte servis yapin.
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