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AVOKADOLU GICEK MAKARNA

3 Yemek Kagidi Sana Klasik
3 Dis sarmisak

2 Adet sogan

1 Paket spagetti makarna
Aldig1 kadar tuz

1 Yemek Kasigi salca

3 Adet Domates

1 Adet avokado

1 Demet maydanoz

4 Adet sivribiber

Aldig1 kadar karabiber
Aldig1 kadar pul biber

Domatesleri ikiye boliin. Bir firin tepsisine, domates, ince dogranmig sarmisak ve biberi koyun. Uzerlerine sana
margarin dilimleri koyun, 190 derece isitiimis firinda 20 dakika pigirin. Sosu i¢in, avokadoyu soyun, ¢ekirdegini
¢ikartip ¢ok ince kiyin. Limon suyu gezdirin. Avokado, ince Kiyilmis sogan, sarmisak ve domatesi blendirda
¢ekip, pul biber ekleyin. Makarnayi haslayip, stzin. Tekrar tencereye koyun. Sostan 2 ¢orba kasigi ayirdiktan
sonra kalanini makarnaya karistirin. Makarnay! servis tabagina alin. Kenarlarini biberle susleyip tzerine kalan
sosu gezdirin.
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