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AVOKADO VE SALATALIKLI SOGUK CORBA

Eyip Seving

4 adet salatalik

1 lime suyu

2 adet avokado

2 yemek kasigi yogurt
Deniz tuzu

taze ¢ekilmis karabiber
2 Kirmizi sogan

1 adet domates
Zeytinyag!

4 yaprak taze feslegen

Salataliklari 6nceden sodutun. Soyun ve dikey olarak 4[?le boliin. Gekirdeklerini gikarin. Ceyrek dilimlerden birini
zar geklinde dograyarak stsleme igin kenara ayirin. Kalan salataliklari irili ufakli pargalara bélin ve yarim lime
suyu ile beraber blendera alin. Avokadolari 2[?lye bollin, cekirdeklerini gikarin ve soyun. ince ince dograyin.
Dogranmis yarim avokadoyu siisleme icin ayirin. Uzerine biraz limon sikarak siisleme icin ayirdiginiz
salataliklarin yanina ekleyin. Kalan avokadolari blendera ekleyin. Avokado ve salataliklari yodurtla beraber
purizsuz kivama gelene kadar blenderdan gegirin. Tuzunu ve karabiberini ayarlayin. Kalan limon suyunu da
ekleyin, karigtirin ve sogumaya birakin. Domateslerin ¢ekirdeklerini ¢ikarip ince ince kiyin. Kirmizi soganlari da
zar seklinde dograyarak domateslerle beraber ayirdiginiz salatalik ve avokadolarin yanina ekleyin. Ince kiyilmig
feslegen ve zeytinyad ekleyerek karistirin. Soguyan gorbayi dolaptan glkarm Eger kivami ¢ok kalinsa soguk su
ekleyerek inceltin. Corbay servis tabaklarina alin. Ortalarina stsleme igin ayirdiginiz karigimdan koyun.
Uzerinde zeytinyadi ve taze gekilmis karabiber gezdirerek servis edin.
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