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AVOKADO VE MISKET LIMONLU CHEESECAKE

http://www.verita.com.tr

Tabani igin:

125 gram ceviz

45 gram toz hindistancevizi

70 gram kakao

185 gram ¢ekirdeksiz hurma

3 yemek kasigi hindistancevizi yagi (eritilmig)
Kremasi Igin:

5 adet Verita Yemeye Hazir Avokado
200 ml. Verita Lime suyu (~5-6 adet)
1 tatlh kasidi limon kabugu rendesi
190 gram bal

175 ml hindistancevizi yagi (eritilmis)

Firninizi 150 derecede isitin, kelepceli kek kalibinizi yaglayin. Cevizleri ve hindistancevizini yadh kagit Gzerine
sererek 7-8 dakika boyunca altin rengi alana dek firinlayin. Sonrasinda rondodan gegirin. Ceviz tozuna
malzemenin geri kalanini da ekleyin ve hamur haline gelip yapiskan oldugunda kek kalibina dékin. Bu asamada
kasik ya da spatuladan yardim alabilirsiniz, ¢linkl tim hamurun ince ve siki bir sekilde kalibin altinda yer almasi
gerekiyor. Dolgu malzemelerinizi hazirlarken tabaninizi buzluga atin. Tim dolgu malzemelerini rondo ya da
blenderdan gecirin. Karisim kadifemsi ve plriizsiz hale geldiginde tabani buzluktan alin ve Gzerine dékin.
Yeniden buzluga atin.
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