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AVOKADO VE HELLIMLI BRUSCHETTA

https://www.cumhuriyet.com.tr

1 olgun avokado

200 gram hellim peyniri

1 dis sarimsak

1-2 yemek kasigi zeytinyagi

1 yemek kasigi limon suyu

1 adet baget ekmegi veya dilimlenmis ekmek
Tuz ve karabiber

Taze nane veya feslegen yapraklar (istege bagl)

Baget ekmegini ince dilimler halinde kesin. Ekmek dilimlerini bir firga yardimiyla zeytinyagi ile hafifce yaglayin.
180 derece 6nceden isitilmig firnda ekmek dilimlerini yaklasik 8-10 dakika, altin rengi olana kadar kizartin.
Avokadoyu soyup ¢ekirdegini ¢ikarin, ardindan bir ¢atal yardimiyla ezin. Igine limon suyu, tuz ve karabiber
ekleyerek iyice karigtirin.

Hellim peynirini dilimleyin ve yapismaz bir tavada her iki tarafini da kizarana kadar (yaklasik 2-3 dakika) pisirin.
Kizarttiginiz ekmek dilimlerinin Gzerine dnce avokado karigimini sirlin. Ardindan kizarmig hellim dilimlerini
yerlestirin.
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