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AVOKADO VE FUME SOMONLU KREP

1 su bardagi un

2 adet yumurta

Yarim su bardag: st
2 corba kagsigi sivi yag
1 ¢cay kagigi tuz

Ici Igin:

2 adet avokado

1 limonun suyu

2 demet dereotu

2 kutu labne peyniri

1 tath kasigi karabiber
Tuz

Krep hamurunu hazirlamak igin, un, sit, yag ve tuzu karistinin. Yumurtalar ekleyip karigstirmaya devam edin.
Hamuru 15 dakika dinlendirin. Hazirladiginiz karigimdan 1 kepce alip, 24 cm ¢apinda yaglanmis bir teflon
tavaya dokun. Krepin iki tarafini da pigirin. Hamur bitinceye kadar ayni iglemi tekrarlayin.Avokadolari,
kabuklarini soymadan uzunlamasina ortadan ikiye kesin. Gekirdeklerini ¢ikarin, cay kasid ile oyarak iclerini
bosaltin. Avokado pargalarinin tzerine limon suyu sikin.Avokado, labne peyniri, tuz, karabiber ve dereotunu
blendirda karistirin.Kreplerin igine avokadolu karigimdan siiriin. Uzerine 1 dilim fiime somon koyup rulo seklinde
sarin. Krepleri buzdolabinda 1 saat dinlendirin. Dilimleyip, servis yapin.
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