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AVOKADO VE FETA PEYNIRLI TOST

https://www.elele.com.tr

12 dilim baget ekmek

2 corba kasiJi zeytinyadi veya avokado yagi
4 olgun avokado

150 gr. ince dilimlenmis feta peyniri
Feslegen yapraklari

Tuz ve taze ¢ekilmis karabiber

Firini dnceden 180 derece isitin. Dilimlenmis ekmegi firin tepsisine koyup zerine yagi serpistirin. Gitir ¢itir olana
kadar, yaklasik 10 dakika pisirin. Firini kapatip ekmeklerin 20 dakika sogumasina izin verin. Daha sonra firindan
¢ikartip tamamen sogumasi igin kenara koyun. Ekmeklerin tizerine dilimlenmig avokadoyu, feta peynirini ve
feslegen yapraklarini sirasiyla koyun. Ustiine ekstra zeytinyagindan veya avokado yagindan serpistirin. Tuz ve
karabiber ekledikten sonra servis edin.
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