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AVOKADO SOSLU TORTILLA

1 adet blyUk boy yesil ¢ili biber veya dolmalik biber
1 adet kabak

100 gr dil peyniri

1 paket tortilla ekmegi

2 adet domates

3 dal taze sogdan

3 dal feslegen

1 kase avokado sos

1 ¢orba kasigi salsa sos

Yesil ¢ili biberleri uzunlamasina ikiye béliin ve gekirdeklerini cikartin. ince seritler seklinde dograyin. Kabagi ve
peyniri de ince seritler halinde dograyin ve tortillalarin yarisina peynirleri serpistirin. Peynirin Gzerine biberleri,
ince dilimlenmis kabag, kiyiimis feslegeni, dogranmis domatesleri ve soganlari ilave edin. Daha sonra kalan
tortillalar malzemelerin Gzerine yerlestirip elinizle bastirin. Genigge bir tavada arkali 6nlii 3-4 dakika orta ategte
Isitin. Tavadan alip yagh kagit serilmis firin tepsisine yerlestirin. Onceden isitilmis 200 derece firinda peynirler
eriyene kadar bekletin. Servis yaparken tortillalari ikiye kesin, istege gbre avokado ve salsa sos ile servis yapin.
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