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AVOKADO SOSLU SEBZE CIPSI

Elif Korkmazel

2'ser adet kabak, patlican, havug ve patates
Avokadolu dip sos igin:

1 adet olgunlasmis avokado
Yarim ¢ay bardagi zeytinyag!
Yarim ¢ay bardagi limon suyu

3 dal kiyilmig taze sodan

2 dig sarmisak, 8-10 dal dereotu
5-6 dal nane, tuz

Zerdegalll sos igin:

4 corba kasig! zeytinyagd!

Bir tutam zerdecal

Tuz

Pulbiber

Sebzeleri halka seklinde dograyin ve yagli kagit serilmis firin tepsisine dizin. Onceden isitilmis 200 derece
firnda kizarana kadar pisirin. Avokado sos i¢in iri dogranmis avokado, yarim ¢ay bardagdi zeytinyagi, limon suyu,
taze sodan, sarmisak, dereotu, nane ve tuzu blenderden gegirin. 4 gorba kagsigi zeytinyadi, zerdegal ve pulbiberi
karistirin. Kizaran sebzelerin (zerine zerdegalli sosu gezdirin ve avokadolu sos ile birlikte servis yapin.
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