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AVOKADO GOBEGINDE AHTAPOT TARTAR

4 KISILIK KULLANILAN MALZEME
Avokado 2 adet

Ahtapot 500 gr.

Zeytinyadi 4 kasik

Feslegen 4-5 yaprak

Tuz 1 tutam

Karabiber 1 tutam

Limon 1 adet

Ydrsan labne peyniri 4 corba kasigi
Ydérsan Krema 2 ¢orba kasigi
Yenilebilir gicek 1-2 tutam

HAZIRLANISI )

Ahtapotlari hasliyoruz, daha sonra dilim dilim kesiyoruz. Igine tuz, karabiber, feslegen, limon suyu ile labne
peyniri ve bir miktar zeytinyag: ekleyerek karigtiriyoruz. Tabagimizin ortasina silindir gsekillendirici koyarak
etrafina dilim avokadolarimizi yerlegtiriyoruz. Igine ahtapotlarimizi koyup kalibimizi kaldiriyoruz. Tabagimiz
yenilebilir gicekler ile sisleyip kremali feslegen sosumuzu déklyoruz.
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