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AVOKADO DIP

https://www.lezzetsirri.com

2 avokado

2 taze sogan

2 adet yesil biber

3 adet domates

taze kignis veya kisnis tozu
maydanoz

1/2 limonun suyu

tuz

Bu dip i¢cin avokadolari olgunlasip, yumusamis olanlarindan segin. Sodanlari, yesil biberleri ve maydanozlari
ince ince kiyin. Domateslerin kabugunu soyarak kii¢iik kiiglik dograyin. Taze kignisi ince olarak kiyin. Taze
kignig yerine kignig tozu da kullanabilirsiniz. Avokadolari yikayip, ikiye bolerek, gekirdeklerini gikarin. Iglerini bir
tath kasigi yardimi ile derin bir kaba alin. Catalla biraz ezin. I¢ine kiyilmis soganlari, biberleri, domatesleri,
maydanoz ve kisnisi katin. Tu: ilave edin ve hepsinin Gzerine limon suyunu dokerek hep birlikte kanstirin.
Avokado Dip'i misir veya patates cipsleri ile servis yapin.

© lezzetler.com tarif no:39481 « adi:Avokado Dip * gdnderen:Saadet « indirme tarihi:27.04.2024 - 20:29


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/avokado-dip-vt29422
https://www.lezzetsirri.com
http://www.tcpdf.org

