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AVOKADO CORBASI

1 orta boy sogan

2 dis sarimsak, ezilmig

1 kGguk kirmizi biber, ince kiyllmig

4 orta boy domates, dort parca kesilmis
1/2 bardak aygicek yag

1/4 gay kagig

5 ¢esit baharat

1+1/2 bardak sebze suyu

5 bardak su

1/4 bardak limon suyu

1/4 bardak domates salcasi

1 orta boy avakado, kiguk dogranmig
2 yesil sogan, ince kiyllmig

1 cay kasigi kignis

6 dilim baton ekmek

Sogan, sarimsak, baharat ve domatesleri blenderden gegirin. Aygicek yaginin yarisindan biraz fazlasini
tencerede Isitip domates karisimina 5 gesit baharati katarak, 5 dakika kavurun. Sebze suyu, su, limon suyu ve
salgayi ekleyerek karigtirin. Kaynama noktasina gelince isiyi kisarak Uzeri agik olarak 15 dakika demlendirin. Bu
arada, kalan aycicek yagini isitin. Ekmek dilimlerini kizartip kagit havlu Gzerine alin. Ekmek dilimlerini ve
gorbanizi, corba kaselerine koyup Uzerlerine avakado, yesil sodan ve kignis koyarak sicak servis yapin.

Fotograf "yesil cimen" tarafindan génderildi. 02.10.2018
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