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AVGOLEMONO

2 adet tavuk but

Yarim su bardagdi piring

2 yemek kasigi zeytinyagi
1 orta boy sogan

2 yumurta

1 yemek kasigdi limon kabugu rendesi
2 yemek kagi@i limon suyu
Dereotu

Maydanoz

Tuz

Karabiber

Tavuklan yaklasik 1,5 litre suda haglayin

Tavuklar pistikten sonra suyunu ayirin, tavuklari didikleyin

Bir tencereye zeytinyadini koyun, kiip kup dogradiginiz soganlari ekleyin

Soganlar kavrulunca tavuk suyunu tencereye ekleyin

Yaklasik 10 dakika kaynatin

Tavuk pargalarini ve pirinci de ekledikten sonra 15 dakika daha kaynatin

Gorbanin terbiyesi igin bir kaba yumurta sarilarini alin kdpiiriinceye kadar ¢irpin, Gizerine limon suyunu ekleyip
¢irpmaya devam edin

Terbiyenizin igine ¢corbadan bir kepge alip yavas yavas karistirin

Terbiyeniz ve eklediginiz ¢orba kariginca, karigsimi tenceredeki corbaya yavag yavas katin
Tuz ve karabiberi ekleyin

Gorbanizin altini kapatin ve lizerine; maydanoz, dereotu ve limon kabugunu ekleyin
Gorbaniz servise hazir
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