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AVGOLEMONO CORBASI

2 Yemek Kagigi Sana Klasik Kase
5 Su Bardagi su

2 Corba Kasigi un

1 Tutam tuz

1 Adet limon kabugu rendesi

2 Cay Bardag piring

3 Adet yumurta

1,5 Adet limon suyu

1 Cay Kasig karabiber

Sana klasik kase yagi ve unu birlikte kavurun. Suyu sicak olarak un ve yagda karigtirarak ekleyin ve kaynatin. Su
kaynayinca piringleri ekleyin ve yumusayincaya kadar pisirin. Limon suyu ve yumurtayi ayri bir yerde iyice ¢irpin,
sicak ¢orbadan azar azar ekleyerek terbiyeyi isitin ve ¢corbaya ilave edin, baharatlarini koyun. Limon rendesi ile
servis yapin.
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