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AVCI USULU YUMURTA

4 yumurta 60 gr (4 corba kasigi) tereyagi

2 kiguk sogan (ince dogranmig)

8 tavuk cigeri (temizlenip, dogranmig)

1 kahve kasiJi tuz

1 cay kasigi karabiber

2 orta bov domates (kabuklari soyulup, dilimlenmig)
4 dilim kizarmis ekmek (sicak)

Kuguk bir tencereye 30 gr (2 gorba kasigi) tereyadi koyup, orta ateste eritiniz. Yag kizinca sogan, tavuk cigeri,
tuz ve biberi ekleyip, arasira karigtirarak 5-6 dakika, soganlar pembelesene kadar pisiriniz.

Bu arada orta boy bir tavada, kalan 30 gr (2 ¢orba kasidi) yad: orta ateste eritiniz. Yag kizinca domates
dilimlerini ekleyip, her iki yanlarini birer dakika kizartiniz. Enli bir servis bigadiyla domatesleri tavadan alip, sicak
kalmalarini sadlayiniz. Atesi iyice kisip, yumurtalar tavaya birer birer kiriniz. Yumurtalar 6 dakika, arasira
Ustlerine yag gezdirerek kizartiniz. )

Tencereyi atesten aliniz. Tavuk cigerli karisimi kizarmis ekmek dilimlerine bigakla siriiniz. Ustlerine sirasiyla
domates dilimlerini ve yumurtalari yerlestirip, servis ediniz.
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