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AVCI USULU TAVUK

200 gr Tat Kdzlenmis Biber
2 kulu Tat Dogranmis Domates
2 ¢orba kasig!

Tat Domates Salcasi

2 ¢orba kasiJl zeytinyagi
12 adet Tavuk Baget

1 buyuk dogranmis sogan
2 dis ezilmis sarimsak

1 su barda@i tavuk suyu

1 dal biberiye

Defne yapragi

1/2 su bardag siyah zeytin

Tavada isittiginiz zeytinyagdi i¢cinde tavuklar kizartiniz. Sodan, sarimsak ve biberi tavaya ekleyip sodanlar
pembeleginceye kadar kavurunuz. Tat Dogranmig Domates, Tat Salca, tavuk suyu, biberiye ve defne yapragini
bir arada pisiriniz. Igine tavuklari ekleyerek 30 dakika kadar pisiriniz. Daha sonra igine zeytinleri ekleyerek 10
dakika kadar pisiriniz. Biberiye ve defneyi icinden ¢ikarip servis yapiniz.
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