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AVCI USULU KUZU BACAGI

4 Adet Kuzu incik

2 Gorba Kasigi Sivi Yag
1 Gorba Kasigi Un

1 Gorba Kagi§i Salga
12 Adet Arpacik Sogani
2 Adet Garliston Biber
2 Adet Domates

Tuz

Kizartmak igin

Sivi Yag

Oncelikle sivi yagi tavaya alin. Kuzu incikleri sivi yagda kizartin. Tencereye 2 gorba kasidi sivi yagi koyun.
Kizdiktan sonra 1 ¢orba kasigi unu ekleyin. Unun rengi degisene kadar kavurun. 1 ¢orba kasigi salcayi ilave
edin. Yeterince suyu ekleyin. Kuzu inciklerini tencereye aktarin. Et yumusayana dek pigirin. Bagka bir tavaya
¢ok az sivi yag koyun. Kabuklari soyulmus arpacik soganlarini, ikiye kesilmis mantarlari, iri pargalar halinde
kesilmis carliston biberlerini ve domatesi ilave edin.Mantarlar biraktiklari suyu cekene dek kavurun. Ayri bir
tencerede kaynayan kuzu inciklerin pismesine yakin soganli ve mantarli karigimi ekleyin. 1-2 tagim kaynatin.
Sicak olarak servis yapin.
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