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AVCI USULU BIFTEK

Malzeme

6 Parca biftek,

200 gr mantar,

1 Adet sogan,

2 Adet domates,

2 Adet sivribiber,

2 Corba kasigi margarin,
Tuz,

Karabiber.

Hazirlanisi

Biftekleri 1zgarada veya teflon tavada arkall 6nlii kizartin ve bir kenara koyun. Uygun bir tencerede margarini
eritin, yemeklik dogranmig sogani ilave edip birkag kez karigtirin. Uzerine yikanmig ve dilimlenmis mantarlari
ekleyin ve 4 dakika karigtirarak sote yapin. Igine ince ince dogranmis sivribiberleri ve ki¢uk kesilmig
domatesleri ilave edin. Tuzunu ve karabiberini ekleyin, kapagdini kapatip biraz daha pisirin. Bu sosu bifteklerin
Uzerine paylastirip, servis yapin.
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