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AVCI USULU BIFTEK

4 antrikot biftek

150 gram mantar

1 adet sari biber

1 adet kirmizi biber

1 adet yesil biber

1 adet kuru sogan

2 adet domates

100 gram rendelenmis kasar peyniri
2 dig sarimsak

4 corba kasig! aycicedi yagd!
1 cay kasigi kirmizi pul biber
1 cay kasigi karabiber

Tuz

Bir tavada bifteklerin her iki tarafini da hafif renk degistirinceye kadar muhurleyin.
Sogan ve sarimsaklarin kabuklarini soyup ince kiyin.

Biberleri julyen kesin, mantarlari dograyin.

Aycicedi yagini tavaya aktarin.

Mantar, sodan, sarimsak ve biberleri soteleyin.

Domateslerin kabuklarini soyup kiip dograyarak ilave edin.

Bir iki dakika pisirdikten sonra tuz, karabiber ve kirmizi pul biberi ilave edin.
Biftekleri 1siya dayanikli bir kaba alin.

Uzerine hazirladiiniz harci dékip, rendelenmis kasar peynirini serpigtirin.

180 dereceye ayarladiginiz firinda 25 dakika pigirip sicak servis yapin.
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