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AVCI SOSU

Malzemesi :

125 gr.yag

200 gr. mantar (dilimlenmis)

50 gr. arpacik sogani (ince kiyllmis)
250 gr. ¢ig konkase domates

1 cay kasigi ince kiyilmig tarhun otu
1 It. démi glas

taze c¢ekilmis karabiber

tuz

Hazirlanisi :

Yagdi derin bir tavada eritin. Mantarlar atip biraz sote edin. Arpacik sodanlarini ilave edin ve 2-3 dakika kisik
ateste pisirin. Gig konkase domatesi, tarhun otunu katin. Tavadaki karigimi yari yariya kalincaya kadar cektirin.
Ddmi glasi ilave edin ve kisik ateste uygun kivama gelinceye kadar pigirin. Olusan kefi alin. Tuz ve karabiberini

ilave edin.
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