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AVCI SALCASI

Malzemeler:

1 tath kasidi yag

1 adet kiguk sodan, ¢ok ince kiyllmig
3 kaslk biber salcasi

50 gr. tereyadi

200 gr. mantar, piyaz dogranmis

KugUk bir tencereye yadi koyup kizdirip, icinde de sogani ilave ediniz. Bir kere karistirdiktan sonra biber
salgasini ilave ediniz, karigtirarak kaynatip 2 dakika daha kaynattiktan sonra kiicik bir kaba stzdurtndz.
Tereyadinda mantari iyice sote yapip, sosun igine bosaltarak iyice karistiriniz. Agzi kapal olarak sicak
benmaride muhafaza edip, arzu ettiginiz zaman kullaniniz.
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