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AVCI OMLETI (FRANSA)

OMELETTES CHASEUR

1 kisi icin MALZEME :

2 veya 3 adet yumurta

1 corba kasigi ayrani alinmis tereyagi
Az tuz

YAPILISI :

Yumurtay klicUk bir kaba kirip tuzu ilave ediniz, bir ¢atalla hafif ¢irpip beyaz ve sarisini birbirine karigtiriniz
Omlet tavasina ayrani alinmis yagdi koyup kizdiriniz, yumurtay! ilave ediniz

Sol elinizle tavanin sapini tutup sag elinizle ¢atalla yumurtayi karistiriniz

Koyulasmaya baslayinca tavay 6ne dogru eginiz, ¢atalla tavanin sapinin éntinden omleti éne dogru kiviriniz
On kismina da kivirtmig kisma dogru kivirip alt tst ¢eviriniz

Ortasini boyuna hafif¢e yarip yuva gibi kasigi tersi ile acip asagidaki tavuk ciderli harci doldurup servis yapiniz

Tavuk cigerli harg :

2 adet tavuk cigerini dértde bdliniz

2 corba kagiJ! dilimlenmis mantar,

2 corba kasig domates komkase veya 2 adet kabugu soyulup ince dogranmis domates,
1 tath kasidi yag,

Az tuz,

bir cimdik karabiber.

Bir tavada orta ateste tavuk cigerini, mantari bir iki dakika sote yapip tuz, biber ve domatesleri ilave edip iki
dakika daha sote yapip servis ediniz
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