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AVCI MAKARNASI

Yarim paket Nuh'un ANKARA makarnasi
Yarim paket margarin

1 su barda@ barbunya fasulyesi

Yarim kangal sucuk (normal boy)

2 blylk domates

1 demet maydanoz

1 ¢ay bardagdi rende kasar

Tuz

Barbunya fasulyesini bir gece 6nceden islatalim. Islattigimiz bu barbunyayi 20-25 dakika haglayip stzelim.
Margarini eritelim. Domatesleri rende yapip yada katalim. Gok az su koyup hafif ateste pisirelim. Barbunyalari
katalim. Suyuna 6zen gésterelim. Barbunyalar yumusayinca, findik biykliginde dogradigimiz sucugu
ekleyelim. Birlikte kisa bir siire pigsinler. Bu arada makarnamizi haglayip, stzip, yikayalim. Ince kiyilmig
maydanozdan biraz sis igin ayiralim. Geri kalanini sucuga katalim. Bu harci rende kasar peynirinin yarisiyla
makarnaya karigtiraim. Hafif ateste isitip, kalan rende kasar ve maydanozla stsledikten sonra servis edelim.

Not: Dilersek bu ig i¢in bir bagka giin génlimizce dogradigimiz pastirmayi kullanalim.

© lezzetler.com tarif no:44811 « adi:Avci Makarnasi » génderen:ironi « indirme tarihi:06.04.2025 - 09:00


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/avci-makarnasi-vt33957
https://img.lezzetler.com/yuklenen/avci-makarnasi-44811.jpg
http://www.tcpdf.org

