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AVCI| KEBABI

900 gr. koyun eti

4 corba kasigi tereyagi

3 orta sogan

2 orta domates veya 50 gr. tuzsuz domates sal¢asi
3 orta patates

3 orta boy havug

2-2,5 bardak su

1/2 kahve fincani konserve bezelye

Tuz

Yagin timu, soyulup sekize bdlinmis sodanlar, kol ve kirek tarafindan kemikli iri kugsbasi dogranmig koyun eti,
dorde bolinmis domates 1 veya salca birlikte domates suyunu salip tekrar ¢ekinceye kadar 25-30 dakika
pisirilir. Yarim ¢orba kasigi tuz, 2,5 bardak sicak su katilir.

Kapak kapatilar 1 saat ortadan ateste pisirilir.

Soyulup, blytkliklerine gdre dort ya dc sekize bélinm( patatesler, Ustl kazinip, iki parmak eninde dogranmis
havuclar ilave edilir. Tekrar kapak kapatilir. Et ve sebzeler pisinceye kadar kisik ateste 15-60 dakika pisirilerek
servis yapllir.
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