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AVCI| KEBABI

Koéfte harci igin:

300 gr kiyma

2 yemek kasigi galeta unu

1 orta boy sodan rendesi

1 tath kasidi kéfte baharat

Tuz

Karabiber

Sebzeler icin:

2 adet orta boy patates

2 adet havucg

2 adet yesil biber

2 adet kapya kirmizi biber

10 tane arpacik sogan
Kizartmak igin:

1 ¢gay bardag sivi yag

Uzerine;

1 kase bezelye konservesi
Sosu Igin:

2 yemek kasi§i sivi yag

5 yemek kasigi domates sosu

1 yemek kasigi domates salgasi
Yarim yemek kasigi biber salgasi
1,5 su bardag sicak su (300ml)
1 cay kasigdi pul biber

1 dolu cay kasigi tuz

Misket seklinde koéfteleri yuvarlayalim bir kenara alalim.

Daha sonra patatesleri kiip kiip dograyalim.

Patatesleri, havuglari, biberleri dogradiktan sonra sivi yag koydugumuz tavada tiim sebzeleri kizartalim.
Kofteleri de hafif kizartalim. Arpacik sogani da soteleyelim.

En son yemegin sosu igin salgamizi ve diger malzemeleri bir sos tenceresine alalim.

Sicak suyu da ilave edip 2 dakika kaynattiktan sonra ocaktan alalim.

Firnn kabina kizarttiimiz tim malzemeleri dizelim.

Bir kase konserve bezelyeyi de ekleyelim.

En son sosu Uzerine ddkelim ve 180 derece alt-Ust ayar firinda yaklasik 20-25 dakika kadar pisirelim.
Pisen yemegi sicak servis yapalim.
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