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AVCI| KEBABI

1/2 kilo koyun eti (kusbasi)

1/2 kahve fincani bezelye veya konservesi
2 bas sogan

1 adet iri domates

2 adet patates (orta biyUklikte)

2 adet havucg

2 ¢orba kagigi margarin

2 bardak sicak su

Tuz

ince dogradiginiz soganlari, eti dérde bélinmiis domatesi ve yadi koyup yarim saat kadar pisirin. Sonra tuzunu
ve 2 bardak sicak suyu ilave edin, tencerenin kapagim da kapayin ve pismeye birakin. Daha sonra tencerede
irice dogradiginiz havugla patatesleri de ilave edip, pismeye birakin. Sebzeler yumusayinca yemeginiz servise
hazirdr.
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