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AVC| COREGI

1 adet rendelenmis sodan
3 adet yumurta

750 gr kiyma

2 su bardagi sut

1 tath kasidi kirmizi biber
4-5 su bardagi un
Kizartma yagi

1 tath kasidi tuz

1 cay kasigi karabiber

2 su bardagi galeta unu

Oncelikle soganla kiymayi kavurup, sogutun. Kalan malzemeyi karistirip, boza kivaminda bir hamur hazirlayin.
Teflon tavaya biraz yag sirin, hazirladiginiz hamuru, kiigtik bir kahve fincani ile tavaya dokup, bir tarafi
kizardiktan sonra alip, parcga parca kizartin. Bu pargalarin her birinin igine kavurup soguttugunuz kiymadan bir
miktar koyup, sigara boregdi gibi sarin, yumurtanin beyazi ile yapisirin. Kizarttiginiz tarafin ice gelmesine 6zen
gobsterin. Tim hamuru bu sekilde hazirlandiktan sonra buzdolabina kaldirin. Daha sonra tg¢ adet yumurtayi
¢irpip hazirlayin, bérekleri 6nce galeta ununa, sonra yumurtaya bulayip, kizartin, sicak olarak servis yapin.
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