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AVCI CORBASI (FRANSA)

30 gr (2 corba kasigi) tereyadi

1 corba kasigi zeytinyagi

1 s0lin0n yada 1 kekligin kemikleri (sUllin yada keklik bulamazsaniz, benzer blyuklUkte bir kusun kemiklerini
de kullanabilirsiniz)

250 gr av eti (kugbasi dogranmig)

1 blyUk sogan (piyaz dogranmis)

1 blyUk havug (temizlenmis ve halka dogranmis)
1 ¢corba kasigi un

1 litre (5 su barda@i) et suyu

1 tath kasidi tuz

1 cay kasigi karabiber

Baharat Torbast:

4 sap maydanoz

1 tutam kekik

1 defne yaprag

Genis ve agir bir kapta tereyagini ve zeytinyagini, birlikte orta sicaklikta ateste eritiniz; kdpukler kaybolup yag
kizinca kug kemiklerini, eti, sogani ve havucu ekleyip ara srra karistirarak 5-7 dakika, karigim hafif
kahverengimsi bir gériints alincaya kadar pisiriniz.

Kabi atesten alarak unu ekleyip tahta bir kagikla karistiriniz. Hemen sonra, yavas yavas et suyunu ddkerek
karistirmaya devam ediniz.

Tencereyi tekrar orta sicaklikta atese koyunuz ve sik sik karistirarak kaynatiniz. Atesi azaltarak baharat
torbasini, tuzu, biberi ekleyip kapagdini kapatarak agir ateste 2 saat kaynatiniz.

Sonra kemikleri ve defne yapragdini bir delikli kepgeyle ¢ikarip servis ediniz.
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