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AVCI BOREGI

2 adet yufka

5-6 adet mantar

100 gram pastirma

1 adet orta boy carliston biber
1 adet orta boy domates

2-3 dal maydanoz

bir miktar siviyag

Tuz

Karabiber

ince ince dogranmis pastirmalari bir tavada birkag kez gevirin. Dogranmig mantarlari, biberleri ve kiip seklinde
kesilmis domatesleri ilave ederek biraz yumusatin. Tuz ve karabiberini ekleyerek atesten indirin. Yufkalari dérde
bélerek G¢gen haline getirin. Yufkanin genis tarafina hazirlanan hargtan koyarak sigara béregi gibi sarin.
Uclarini agilmamasi igin 1lik su ile yapistirin. Kizgin yada atarak kizartin ve sicak olarak servise sunun.
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