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AVCI BOREGI

MALZEME
Krep igin;

1 kg. st

1 yumurta

500 gr.un

1 cay kasigi tuz
Krep ici igin;
300 gr. tavuk eti
500 gr. bezelye
300 gr. havug

1 bas sogan

YAPILISI

Teflon tavada krep i¢in olan tim malzemleri kullanarak kulak memesi yumusakligina gelene kadar pisirin. Diger
bir tarafta sogan, tavuk, bezelye ve havucu birlikte kavurun. Sonra hazirlanan krep Uzerine bu i¢i koyarak sarin.
Krepleri dnce yumurtaya sonra galeta ununa bulayarak kizgin yagda kizartin.
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