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AVCI BOREGI

Malzemeler

5 adet yufka

3 yumurta

1 paket galeta unu

yarim kilo yagsiz dana kiymasi
bir adet rendelenmig kuru sogan
bir tutam tuz

bir tutam karabiber

yarim ¢ay bardagi sivi yag

Kiymayi tencerede iyice kavurun tane haline getirin. Uzerine rendelenmis sogani ekleyin ve kavurmaya devam
edin. Uzerine karabiber ve tuzu ekleyin en sonda sivi yagi ekleyerek iyice pisirin. Daha sonra yufkalar ortadan
ikiye katlayin ve her yufkadan bes tane tg¢gen ¢ikartin. Bu G¢genlerin Ustline biraz hazirladigimiz hargtan koyun
ve sigara bdregini sarar gibi sarin. Daha sonra ¢ adet yumurtayi bir tabagda kirin ve ¢irpin bagka bir tabaga da
galeta ununu dékin. Hazirlanan boérekleri énce yumurtaya sonrada da galeta ununa bulayin ve dnceden isitiimig
olan kizgin yaga atip kizartin.
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