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AVCI BOREGI

Malzemeler:

1/2 kg st

750 gr kiyma

kirmizi biber

3 adet yumurta

kabin aldigi kadar un

1 yemek kasigi sivi yag

1 bas rendelenmis sodan
tuz, karabiber

Yapiligt:

Kiymayi soganla kavurup, sogutun. Geri kalan malzemeyi karistirip, boza kivaminda bir hamur hazirlayin. Teflon
tavaya biraz yag surin, hazirladiginiz hamuru, kiigik bir kahve fincani ile tavaya dokup, bir tarafi kizardiktan
sonra alip, par¢a parga kizartin. Bu pargalarin her birinin icine kavurup soguttugunuz kiymadan bir miktar
koyup, sigara bdregi gibi sarin, yumurtanin beyazi ile yapisirin . Kizarttiginiz tarafin ice gelmesine 6zen goésterin.
Tdm hamuru bu sekilde hazirlandiktan sonra buzdolabina kaldirin. Daha sonra ¢ adet yumurtayi ¢irpip
hazirlayin, bérekleri dnce galeta ununa, sonra yumurtaya bulayip, bol yagda kizartin, sicak olarak servis yapin.
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