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AVCI BALIK ISKENDER

1 Yemek Kasigi Sana Klasik
200 gr avci bald

1 Adet pide ekmek

1 Adet Domates

1 Yemek Kasigi salca

2 Yemek Kagidi yogurt

1 kasik yagdi eritin. Ekmegi kusbasi olarak dograyip yagda ¢evirin. Tekrar 1 kasik yag eritip baliklar kugbasi
dograyip yagda piginceye kadar kavurun. Salgaya 1 bardak su ekleyip bir tagim kaynatin. Ekmekleri servis
tabagina alin, sal¢ali sosu tzerine dokin. Baliklari Gzerine yayin. Yogurdu ¢irpip baligin Gzerine dékiin. Uzerini
biberli yag, domates ve maydanoz ile sisleyin
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