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AV HAYVANLARININ TEMIZLENMESI

Bildircin ve yaban 6rdeklerinden bagka, cogunlukla bitiin av kuslarini yolmadan, iclerini temizlemeden,
cinslerine gére bunlar 2 - 10 guin arasinda bayatlatmak zorunlulugu vardir ve bu bayatlatmak niteligi de,
buzdolabi benzeri gibi rutubetli yerlede Ustiste istiflenmisg, hattd yanyana siralanmig bir halde degil de, soguk ya
da serin, fakat rutubetsiz yerlerde ¢odunlukla da gagalarindan, fakat sullin gibi hayvanlari da ayaklarindan asili
olarak, bekletmek geregi vardir.

Yaban érdegi gibi icleri kokan hayvanlarin ise; tlylerinin yolunmasi, i¢lerinin hemen temizlenmesi gerektigi gibi,
ayni zamanda da bunlarin iglerindeki gamur, balik ve benzeri gibi kokulari gidermek geregi de vardir. Bunun igin
de, temizlenmis bu hayvanlarin gerilerinden iglerine, kor haline getirilmis kizgin birer kémdir pargasi sokarak
kédmUr sokulan kisimlarin Ustlerini kalinca islak bir bezle értmek ve kémur iglerinde iyice sénlinceye kadar
birakmak, sonra da kdmarl ¢ikararak, bu hayvanlarin iclerindeki hosa gitmeyen kokuyu yoketmek gerekir. Aksi
halde lezzetli, yumusak ve kokusuz bir av eti yemek olanaksizdir.
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