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AV ETI SUYU

Bir miktar yabankegisi ya da geyik veya karaca etiyle o agirlikta ¢ulluk v.b. dan temizleyip tencereye koyunuz.
Ustin0 6rtlinceye kadar suyu doldurunuz. Geregince sogan, dogranmis havug, defne yapragi, pirasanin beyazi,
kereviz ve maydanoz dallari, kekik, karanfil, tuz ilave edip orta ateste etler pisinceye dek kaynatiniz. Sonra
Bulyon gibi sGizlip ¢orba yerine servis yapiniz.
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