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AV ETI| PATESI

500 gram igyagi

500 gram tavuk cigeri
500 gram karisik av eti
Tuz

Karabiber

2 kilogram yagl hamur

Av etleri az sote olur, iki defa kiyma makinesinden gekilir, tuzu ve biberi karara gére konulur. Kek kalibina hamur
acllarak dosenir. Igerisine hazirlanan kiyma (mousse) konur. Uzerine konulan hamur yumurtalandiktan sonra,
derince bir tepsiye su konulur. Forma icine oturtulduktan sonra 180 derece hararette, 70 dakika kadar pigirilir.

Not: Arzu edilirse, sogutulunca da jelatin yapilir. Servis yapilmadan énce yanina "cumberland souce" denilen
portakal kabugu ve cilek receli karigimi ve istenirse kereviz salatasi verilebilinir.
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