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ATOM PASTA

1 adet hazir kakaolu kek
1 ¢corba kasigi nescafe

1 corba kasig seker

1 bardak su

125 gr. kati yag

5 yemek kasigi pudra sekeri
2 su bardagi sut

Y2 su bardagi un

Findik, gilek, kiwi v.b.
Sos Igin

2 yumurta

125 gr. margarin

1 cay bardagi sit

3 yemek kasigi seker

2 yemek kasigi kakao

Hazir pasta ortadan kesilir. Bir pargasi igine naylon serilmis borcamin yada yuvarlak bir kabin igine yerlegtirilir.
Nescafe, seker, su karigtirilir. Yarisi ile pastanin igi islatilir. 2 su bardagi st V2 su bardagi un ile pisirilir. Bagka
bir yerde pudra sekeri ile yag c¢irpilir. Pigirilen unlu site kanstinilip tekrar ¢irpilir. Igine findik, gilek, kiwi, regel
taneleri veya istenilen malzeme eklenir ve pastanin igine bogaltilir. Pastanin diger pargasi tizerine kapatilip
dolapta donmasi i¢in bekletilir. (4-5 saat) Daha sonra pasta diiz bir kaba ters cevrilir. Iki yumurta 125 gr. Erimig
kati yag bir cay barda@i sut, 3 yemek kasidi seker,bolca kakao cirpilarak pastanin tzerine sos olarak dokdlur.
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