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ATOM PASTA

1 kutu krem santi,

3 ¢corba kasiJi kakao,

4 su bardag st,

2 paket kakaolu biskivi,
1 paket bebe biskivisi,
1 kase dovilmus ceviz,
1 kase dévilmis findik,
3-4 adet akide sekeri,

8 adet kuru kayisi,

1 ¢ay bardagi kuru Gzim,
1 adet elma,

1 adet muz.

Sos igin:

1 su bardag stit,

3 ¢corba kasiJi kakao,

3 ¢corba kagsiJi tozseker,
3 ¢corba kagsiJi siviyag.
Sislemek icin:

Kakao,

rendelenmis cikolata

Krem gantiyi, 3 gorba kagigi kakaoyu ve 4 su bardagi sttt koyulagincaya kadar ¢irpin. Biraz donmasi igin
buzdolabina koyun. Bu arada biskuvileri elinizle kirarak ufalayin. Bir kaba koyun. Uzerine bir kase dolusu ceviz
ve findigi, kiip kip kesilmis muzu, elmayi, kuru kayisilari, kuru Gzdmleri, iri ddvilmUs akide sekerlerini ilave edin.
Buzdolabindan gikardiginiz kakaolu krem santinin tzerine ekleyin ve karistirin. Kalibin igine streg film dégeyin.
Hazirladiginiz karigsimi kaliba doldurun. UstinG dizle-yin. Donmasi igin buzlukta bekletin. Bu arda sos igin
tavaya 1 su bardagi sitd, sivi yagi, sekeri ve kakoyu alin.

Tahta bir kagikla sirekli karigtirarak koyulagana dek pigirin. Pastanin tizerindeki streg filmi pastay! zedelemeden
¢ikarin. Genis bir servis tabagina alin. Uzerine hazirladiiniz sicak sosu dékiin. Sogumaya birakin. Soguduktan
sonra Uzerine kakao ekleyin. Gikolata kirintilar serpin.
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