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ATOM PASTA

4 su bardag st

2 paket krem ganti

3 corba kasiJi kakao

2 paket kakaolu p6tibdr bisklvi
1 paket sade p6tibor biskivi
1 kase dévilmus ceviz

1 kase dévilmus findik

3-4 adet akide sekeri

8 adet kuru kayisi

1 cay bardagi kuru (Gzim

1 adet elma

1 adet muz

Sos igin:

1 su bardag st

3 corba kasi§i kakao

3 corba kagiJi tozseker

1 corba kasigi margarin
Suslemek igin:

Incir regeli

Krem santi, kakao ve st koyulasana dek ¢irpin. Biraz donmasi igin buzdolabinda bekletin. Bu arada bir kabin
icine, biskivileri elinizle kirarak, ufalayin. Uzerine déviilmis ceviz ve findidi, kiip kiip kesilmis elmayi, muzu,
kuru kay|3|lar| kuru Gzimleri ve dévilmis akide §ekerler|n| ilave edin. Buzdolabindan ¢ikardiginiz kakaolu krem
santinin Uzerine ekleyin ve malzemey| karigtirin. Kalibin igine streg film déseyin. Hazirladiginiz karigimi kaliba
doldurun. Ustiini diizeltin. Donmasi icin buzlukta bekletin. Sos i |g|n tavaya slt, kakao, tozgeker ve margar|n|
alin. Tahta bir kagikla, strekli karistirarak, koyulagana dek pisirin. Pastay genis bir servis tabagina ters gevirin.
Uzerindeki streg filmi, pastay! zedelemeden gikarin. Uzerine, hazirladiginiz sicak sosu gezdirerek dokiin. Sos
biraz soguduktan sonra Uzerini incir receliyle stsleyip, servis yapin.
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