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1 yumurta

250 gr tereyagi

Geyrek su bardagi siviyag

1 su barda@ pudrasekeri

1 yemek kasigi bugday nigastasi
1 paket Vanilya

1 paket Kabartma tozu

Aldigr kadar un

Igi igin:

5-6 tane kuru incir

5-6 tane kuru kayisi

1 cay bardagi damla gikolata
1 cay bardagi kuru Gzim

1 gay bardag iri kirlmig ceviz
Uzeri igin:

Pudra sekeri

ATOM KURABIYE

Derin bir yogurma kabinda yumurta, tereyagi, sivi yag, pudra sekeri, bugday nisastasini karistiriyoruz. Son
olarak kabartma tozu ve vanilyay: da ekliyoruz. Ununu da ekleyerek yumugak bir hamur elde edecek gekilde
yoguruyoruz. Hamurumuzu dinlenmeye birakip i¢ malzemeyi hazirliyoruz. Incir ve kayisiyl dogruyoruz. Cevizleri
iri iri kiryoruz. Hepsini bir kapta harmanliyoruz. Damla gikolatayi ve kuru Gzimleri de ekleyip karigtiriyoruz.
Simdi dinlenen hamur ile i¢ malzemeyi bulusturma vakti; limon sikma aparatini ters geviriyoruz. Ardindan igine
streg film koyup, hamurumuzdan cevizden biraz biyik parcalar kopariyoruz ve elimizle biraz agiyoruz. Kalibin
icine dogru oyar gibi seklini aldiriyoruz. Ortada kalan bosluda harcimizdan koyup, alt tarafini aparatin disinda
kalan bolimleri ile kapatiyoruz. 180 dereceye ayarladigimiz firina yagl kagit Gzerine sira sira dizdigimiz
kurabiyeleri veriyoruz. Uzeri hafif kizarinca kurabiyemiz pismis demektir. lliklagtiktan sonra Uzerine slizge¢
yardimi ile pudra sekeri atip servis edebilirsiniz.
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