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ATOM KURABIYE

200 gram tereyagi

Yarim su bardagi sivi yagi
Yarim su barda@ yogurt

1 yumurta sarisi

1 paket vanilya

1 paket kabartma tozu
Un

I¢ harci igin:

2 adet elma

3 adet kuru incir

3 adet kuru kayisi

1 cay bardagi kuru Gzim
1 cay kasigi tarcin

Yarim cay bardagi toz seker
Uzeri icin:

1 yumurta aki

1 avuc dévilmis ceviz
Pekmez

i¢ harcini hazirlamakla baglayin. Kuru kayisi ve incirleri minik minik dograyin. Elmalari rendeleyin.
Kuru Gzm, kayisi, elma rendesi, toz geker ve tarcini bir tavaya alin ve 5-6 dakika pigirin.

I¢ harci sogumaya birakin. Bu sirada hamurunu yapin.

Un hari¢ batiin malzemeleri glzelce karigtirin.

Unu yavas yavas ilave edin.

Kulak memesi kivaminda bir hamur elde edene kadar yogurun.

Hamuru dilediginiz gibi sekillendirin.

Hamura oyuklar a¢in ve i¢ harcindan ilave edin.

Bu islemleri butin hamur bitene kadar tekrarlayin.

Hamur parcalarini dnce yumurta akina daha sonra cevize batirarak énceden isitilimis 170 derecelik firnda 20-25
dakika, tizeri kizarana kadar pigirin.

Pisen kurabiyeleri firindan ¢ikarin. Uzerine hemen 1 tatl kasigi pekmez dékin.

Dilediginiz kuru yemislerle susleyebilirsiniz. Kurabiyeleriniz hazir.

Saklama kabinin iginde buzdolabinda 1-2 haftaya kadar muhafaza edebilirsiniz.
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