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ATOM KEK

Emine Beder

6 yumurta

1 paket margarin (yumusamis)
2,5 su bardagi un

2 su bardagi seker

1 paket kabartma tozu

2 paket vanilya

1/2 limon suyu

1 su bardagi kuru Gzim

1 su barda@i findik veya ceviz (iri dévilmuis)
1 portakal kabugu

1 orta boy havug

1/2 su bardagi kayisi kurusu

Portakalin kabudunu, havucu ve kuru kayisilari tavla zari iriliginde dograyip bekletelim. Yumusamis margarini
sekerle birlikte krem haline gelene dek mikserle ¢irpalim Yumurtalari ¢irpmaya ara vermeden teker teker
ekleyelim. Yarim limon suyuna kabartma tozunu ekleyip karigtirarak ¢irpma kabina alalim. Elenmis unu ve
vanilyalar ekleyip mikserin disuk ayari ile veya ¢irpma teli ile kanstiralim. Kalibi margarinle yaglayip tabanina
un serpelim. Hamurun Ugte birini kaliba bosaltalim. Kalan hamura findidi, kuru Gztmd, dogranmis portakal
kabugunu, havug ve kuru kayisilari da ekleyip karistirarak sade hamurun Gzerine bosaltalim. 190° 1sili firinda
keki piriselim. Keki kalibi iginde sogutup servis yapalim.
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