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ATES TOPU

1 Tane hazir kek

1,5 Su bardagi su

1 Kg. stt

1 Su bardagi + 1 ¢orba kasigi un
2 Kasik toz badem

125 gram margarin

1 Su bardag: seker

1 Yumurta sarisi

1 Limon kabugu rendesi
1 avug visne

10 adet kayisi

vanilya

Sos Malzemesi:

Yarim su bardagi su

2 Kasik kakao

2 Kasik seker

2 Kaslk margarin

Kremasi bilindigi gibi yapilir. Ocaktan almaya yakin yumurta sarisi, ocaktan alindiktan sonra margarin eklenir.
Mikserle iyice karigtirilir. Diger taraftan kek enine ikiye kesilir. lIk parcasi blyUk bir kasenin ortasina yerlegtirilir.
Uzerine kremamnin hepsi eklenir. Aralarina meyveler serpilir. Kremanin tizerine de kekin diger kismi konur.
Buzdolabinin alt gdziinde bir gece bekletilir. Ertesi giinl servis tabagina ters g¢evrilir. Sosu hazirlanir, pastanin
Uzerine dokuildr ve servise sunulur.

© lezzetler.com tarif no:62 « adi:Ates Topu * gdnderen:Saadet « indirme tarihi:23.04.2024 - 11:07


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/ates-topu-vt62
http://www.tcpdf.org

