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ATES TOPU

1 hazir pasta keki

1 kilo st

2 kaslk badem tozu
100 gram margarin
2 kaslk un

1 kasik nisasta

1 kasik piring unu

1 su bardag seker
1 yumurta sarisi

1 limon suyu ve kabugu
500 gram cilek

Sat, un, nisasta, piring unu, yumurta, seker ve margarini karistirarak pisirdikten sonra mikserle 10 dakika ¢irpin.
Rendelenmis limon kabugunu ekleyip, karistirin. Hazir pasta kekinin alt kismini yuvarlak; hir kaseye koyun.
Hazirladiginiz muhallebinin tamamini kekin tGizerine dékin. Diger pargayi Uzerine kapatin. Dolapta bir gece
beklettikten, sonra ters ¢evirin.

Meyveleri Gzerine dizin. 1 su bardadi su, 1 su bardagi sut, 2 tath kasidi misir nisastasi, 1 tath kasigi seker ve 1
corba kasidi kakaoyu karistirarak, boza kivaminda pisindiginiz sosu sogutup Uzerine ddkin. Bademle sisleyip
servis yapin.
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