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ATES TOPU

6 Adet Amasya elmasi

1 Su Bardagi Toz seker

1 Adet Gubuk Targin

2 Damla Limon

1 Kahve Fincani Su

1 Gay Kasig1 Kirmizi Gida Boyasi
Sos Igin:

1.5 kg St

2 Corba Kasig seker

2 Gorba Kasigi Un

1 Paket Vanilya

2 Corba Kasigi Toz Antep Fistigi

Elmalar yikayip kabuklarini soyalim. Gekirdeklerini oyacak ile gikarip tencereye koyalim. Uzerine sekeri
serpistirip, 1 fincan su, limon ve gubuk tarcini ilave ettikten sonra kisik ateste pisirmeye baglayalim. Kaynar
kaynamaz boyasini ilave edelim. Pigince ocaktan alip sogumaya birakalim.

Kremasi igin butiin malzemeleri kiicUk bir tencerede karigtirarak pisirelim. llininca karigimin yarisini ayirip, toz
Antep fistigiyla karstirdiktan sonra elmalarin icine dolduralim. Karigimin kalan diger yarisini ise elmalarin tGzerine
doékelim. File badem ve Antep fistidi ile stisledikten sonra ates topu servise hazir!
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