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ASYA USULU TATLI EKSI TAVUK

450 g kugbagI dogranmis tavuk gégsu
Yarim su bardagi misir nisastasi

2 adet yumurta

1 cay kasigi tuz

1 cay kasid! taze ¢ekilmis karabiber
5-6 yemek kasidi sivi yag

Sosu igin:

1 cay bardagi esmer seker

Yarim su barda@ elma sirkesi

Yarim ¢ay bardagi ket¢ap

1 yemek kasigdi soya sosu

1 tath kasigi bal

1 cay kasigi sarimsak tozu

Yanim cay kagigi rendelenmig taze zencefil
Uzeri igin:

1 dal taze yesil sogan

Susam

Sosu igin bir kasede tiim sos malzemelerini birlestirin ve Argelik Rose Gold Eternity Mikser ile ¢irparak karistirin.
Hazirladi§iniz karigimini bir kenarda bekletin.

Arcelik Ankastre Ocak[?la aldiginiz tavaniza sivi yagi ekleyip isitin.

Bir kaseye aldiginiz tavuklarin Gzerine bir tutam tuz ve karabiber serpistirip, iyice harmanlayin.
Misir nigastasini da ilave edin. Tavuklarin her tarafini kapladigindan emin olun.

Nisastaya bulanmig tavuklari tek tek ¢irpiimis yumurtaya batirip ¢ikarin.

Yumurtaya bulanmig tavuklari isittiginiz yagda ylksek ateste kizartin.

Kizarttiginiz tavuklari firin kabina yerlestirin.

Uzerine hazirladiginiz sosu dokip Argelik Ankastre Firin[Zla

170 derecede sos koyulasincaya kadar yaklasik 35-40 dakika pisirin.

Tath eksi tavugunuzun Gzerine incecik dogradiginiz taze soganlari ve susami serpigtirin.
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