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ASUREY| SUSLEMEK VE SERVISE HAZIRLAMAK

Asure, genellikle kiglk boy tatl kaselerinde servis edilir. Daha glizel bir gériintu icin ayakli kaselerde (kup)
servis edilebilir. Sisleme bu késeler lzerinde yapilir. K&seye sicak olarak konan agurenin tizerine, toz targin
serpilir. DévUImas ceviz, findik, fistik, badem konur. Istege bagli olarak, diger kuruyemigler de dévilmds olarak
ilave edilir. Ege bolgesinde ¢cam fistigi da sislemede kullanilir. Gil suyu igerisine konmadiysa, kase Uizerine
birkag damla serpilir. Karanfilde istege bagli olarak kasenin tizerine 2[73 tane konur. Hindistancevizi gok
kullanilmamakla birlikte, degisik bir tat icin ilave edilebilir.
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