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ASURELI TART

150 gram margarin

1 corba kasigi yogdurt

1 su barda@ pudrasekeri

1 ¢ay bardagi buzlu su

2 su bardagi un

1 corba kagigi bugday nisastasi
1 ¢ay bardagi toz antepfistigi
Bir tutam tuz

2 paket hazir agure karigimi
3.5 su bardagi st
Dondurma

Derin bir kaba yag, yogurt, pudrasekeri ve tuz koyup karistirin. Unu, nisastayi, toz antepfistigini ilave edin.
Yogurup, gerekirse soguk su ekleyin. Tart kalibini iyice yaglayin. Yogurdugunuz hamuru tart kalibi
blyUkliginde acip, kalibin icine yayin. 180 derece firinda 30-40 dakika pisirin. Bu arada asureyi, ambalaj
Uzerindeki tarife gére hazirlayin posetin tamamini 3.5 su bardagi siite ilave edin. Orta ateste karistirarak 20
dakika kaynatin Sogumaya birakin. Firindan aldiginiz tart soguyunca, tzerine asureyi yayin. Dondurma ile
birlikte servis yapin.
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